ROSE

Notes de dégustation

Oeil
Une robe rosée brillante avec des reflets dorés.

Nez
Les ardmes de fruits rouges (fraise, framboise) dominent,
accompagnés de notes d'agrumes et d'une touche de
vanille.
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Bouche
Une attaque vive laissant place a une belle harmonie entre
fraicheur et rondeur. Les saveurs fruitées se mélent avec
des notes plus complexes de pain grillé et de miel.
Finale longue et raffinée, avec un bel équilibre entre
puissance et finesse.

Caractéristiques

Assemblage
Mélange harmonieux de vins blancs (Pinot Noir et Pinot
Meunier) et de vin rouge de Champagne, judicieusement
assemblés avant la mise en bouteille.

Disponible en Brut uniquement.
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ROSE

Accords gastronomiques

Ce champagne rosé d'assemblage s'accorde parfaitement avec des mets tels que le saumon
gravlax, des toasts de foie gras ou encore avec des desserts aux fruits rouges.
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